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Kunskap , mingel och affarer
nar Tema Livsmedel jubilerade

Drygt 150 besokare och 21 utstéllare var pa plats pa Hilton
i Malmé nar Tema Livsmedel, i arrangemang av BioTekPro
AB, 10-arsjubilerade. Det var manga olika @mnen som
de 14 foredragshallarna presenterade meni ar kret-
sade mycket dock kring HACCP och sparbarhet,
framst med tanke pa den annalkande EG-férordningen
som galler fran den 1 januari 2005.

Sipan 9-11

Nytt koncept for tillforsel
av ventilationsluft testas

Krav pa hogre renhetsniva inom lakemedels-,
elektronik- samt plastindustrin har resulteratien
forstudie for att
utvardera ett helt
nytt sétt att tillféra
ventilations|uft till
rena lokaler.
FlaktWoods AB har
utvecklat ett don for
luftbehandling,
ELEA, for att passa
iniindustriella
applikationer.

SipaN 12

Arbetar for patienters
och personalens sakerhet

Pa 60-talet nar den s. k. sjukhussjukan harjade bérjade
ett stort pionjararbete som senare blev borjan till en
helt ny yrkeskar- Hygienskoterskor. Idag ar deten

- valetablerad expertgupp inom
hygienkontrollen pa vara sjukhus.

Ann Christin Hammarlund ar en av
landets cirka 100 hygienskdterskor
med placering i Lund.

SIDAN 6-8
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Ola Ekberg snart
nybliven Livs-
medelstekniker

BYS - utbildar
for verkligheten

Ola Ekberg &r en av de
elever som i var avslutar
sin utbildning till
Livsmedelstekniker pa
BYS (Biologiska Yrkes-
hdgskolan) i Skara. Cirka
100 elever har sedan
starten -96 gatt utbild-
ningen och de allra flesta
har i dag ett arbete i
branschen.

Sipan 3

Overvakning av
partiklar i
Farmaceutiska
Renrum

SibAaN 5

Moppsystem med
integrerad behallare

SipaN 4

Reviderad GMP
SIDAN 2

Fler nyheter pa www.rentforum.net




Mikrobiologiska gransvarden — Reviderad GMP

Under Tema Livsmedelshygien 2004 framkom vid ett antal féredrag att respektive foretag sjalv
maste faststalla de mikrobiologiska gransvarden som ska galla i samband med egenkontroll
och kontroll av de kritiska styrpunkterna (CCP). Det verkar som om de allra flesta har problem
med dessa gransvarden. Jag utlovade da att hanvisa till de gransvarden som finns i GMP for
steril tillverkning. GMP:n har totalt fyra renhetsklasser, beroende pa vilka typer av produkter
som man har for avsikt att tillverka. Dessa klasser behandlar allt fran aseptisk tillverkning till
bulktillverkning och disk av utensilier som ska tas in i olika klassade utrymmen. Klasserna ar A,
B, C samtD.

Mattekniskt baseras dessa fyra klasser pa tva olika matningar, dels antal partiklar som finns
per kubikmeter av den omgivande rumsluften och dels olika typer av traditionella
mikrobiologiska analyser. Framtidens livsmedelsfabrik pa SIK har renrumsklass ISO 8, vilken
ar en vettig niva for livsmedelsindustrin. ISO klass 8 motsvarar GMP klass D (i vila) och GMP
klass C (i drift).

Om Du vill veta mer om GMP och vad som egentligen star i detta dokument sa finns det en
relativt ny och reviderad upplaga att hamta pa foljande Internetadress:

http://pharmacos.eudra.org/F2/eudralex/vol-4/pdfs-en/revanlvol4 2.pdf

&) BERENDSEN Vem behover
din begagnade
utrustning?

Letar du sjalv
efter begagnad
utrustning?

Titta under rubriken

Berendsen &r en specialiserad partner
s50m linge har antagit utmaningama i
renrumsmiljberna. For varje segment

Kbpa & Sélja
och varje specifikt problem erbjuds en o
garanterad losning. Tillsammans med pa
vara kunder ar vi starkt engagerade | www.rentforum.net
att hitta och implementera de mest
kostnadseffektiva losningarna.

VI iir certifierade enligt ISO 9001, S5-EN
48007, medicinteknisk utrustning samt
1SO 14001.

Berendsen Textil Service AB
Rattarvagen 4 Nasta nummer av

611 35 NYKOPING
Tel 0155 - 20 96 00
www.berendsen.se
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Webbtidningen AbsolutRent ingdr som en del i natverket RentFoRum. RentFoRum &r avsett att vara en samlingspunkt for alla som
arbetar med renhet och hygien. RentFoRum AB patar sig inget ansvar for fullstandigheten i dokumentet eller for direkt eller indirekt
skada av vad slag det ma vara,som grundar sig pd detta dokument. Materialet far inte mangfaldigas utan RentFoRum~s medgivande.
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PaBYS anpassas
utbildningen till
Industrins krav

Ola Ekberg ar en av de elever pa
Livsmedelsteknisk utbildning i Skara
som efter tva ars utbildning senare i
var tar steget ut for att testa sina
nya kunskaper.

Avgangsklassen fran BYS, Biologiska
Yrkeshogskolan i Skara, passade pa
att forkovra sig samt mingla med
presumtiva arbetsgivare pa
Livsmedelsdagarna pa Hilton i Malmo
den 23-24 mars.

Alla som soker till Livsmedelsteknisk
utbildning, som &r en KY-utbildning, maste ha
arbetslivserfarenhet fran branschen. Ola
Ekberg som ar 35 ar har redan en lang
arbetslivserfarenhet med i bagaget. Han har
forutom att ha arbetat manga ari

livsmedelsbutik utbildat sig till hélsopedagog.

-En stor fordel med utbildningen, sager Ola ar
forankringen inom foretag och industri.

Man kan saga att utbildningen &r uppdelad i
tre delar. En gemensam kunskapsbas som
alla maste lasa som t ex mikrobiologi &
hygien, livsmedel och lagstiftning,
livsmedelsteknik och produktionsteknik. Vi lar
oss ocksa arbetsratt, arbetsmiljo och
foretagsekonomi. Den andra delen &r vi ute
pa olika arbetsplatser (LIA —Larande i
arbete).

-Jag har bl a varit pa ICAs kvalitetslab och pa
Analys i Lidkoping. Den sista delen arbetar vi
I huvudsak med egna projekt.

Under "teoridelen” arbetar vi nastan alltid i
grupp enligt principen PBL (problembaserat
larande).

Ola Ekberg avslutar nu i var sin tvaariga

utbildning som livsmedelstekniker pa BYS i
Skara. | framtiden hoppas han férverkliga
sina drommar och bli egen féretagare.

Ola, som har planer pa att bli egen
foretagare, gjorde sitt sista projekt pa
skolan inom marknadsféring och har sjosatt
olika metoder att marknadsféra BYS som
forutom Livsmedelsteknikerutbildningen
aven erbjuder utbildningarna Féretagande
med hast och Agrotekniker.

Framtiden? Ola &r som sagt installd pa att
sa smaningom starta eget. Nu i sommar ska
han vara med i ett projekt arrangerat av
Link6pings Universitet som heter Lyftet, dar
han ska testa sin affarsidé.

-Jag kan val saga sa har mycket, det
kommer att handla om drycker enligt
konceptet fran jord till bord och pa nagot satt
kommer jag i framtida foretagande att
kombinera mina utbildningar som
halsopedagog och livsmedelstekniker,
avslutar Ola Ekberg.



Ar din produkt absolut ren?

Particle Measuring System introducerar nu sin
automatiska vatskepartikelrdknare Surfex 100
for bestamning av renheten hos produkter med
hoga krav pa renlighet.

Surfex 100 &r den senaste innovativa produkten
fran Particle Measuring System som gor det
enkelt for dig som vill veta hur ren en produkt ar
vad betraffar antalet partiklar. Maskinen mater
antalet partiklar i vattenbadet innan du
introducerar din produkt for att avgora
bakgrundskontamineringen.

Nar du sen sanker ner din produkt i badet
utsatts den for ultraljud for att vibrera av
eventuella partiklar som har fastnat.

Surfex méater sedan antalet partiklar efter
ultraljudet och drar sedan ifran bakgrundsnivan.
Allt detta sker automatiskt och via den med-
féljande mjukvaran kan du enkelt lagga upp
olika forprogrammerade matningar.

Applikationer som kan tdnkas ha nytta av
denna produkt ar:

@ Bilindustrin-Insprutningsventiler

Moppsystem med integrerad behallare

Ett nytt moppsystem med integrerad behallare
for vatska speciellt framtagen for renrum.
Systemet ar helt autoklaverbart.

Behallaren rymmer 1,5 liter vatska.

Den innovativa triggermekanismen tillater
kontinuerligt flode av vatska till moppen.
Mopparna till systemet &r av engangstyp i
samma material som Contecs patenterade
VertiKlean® moppar.

De finns i tva olika utféranden:
- Texturerad yta for mer skrubbande och

tuffare rengoring.
- Slatyta for standardrengdoring.

”)»

OSKARSTROM

Rymden-Optik

Medicinska delar
Elektronik-Komponenter
Ortopediska implantat
Forbrukningsmaterial till renrum
Platering & Lackering av delar

(SREORORSRNRN]

For mer information kontakta Thomas L66f pa
Malvern Instruments Nordic AB 018-55 24 55.

Mopparna kan aven levereras gamma
steriliserade.
www.vitaverita.se



Miljarigtig -150°C fryser

REVCO
fryserprogrammet,
der i Danmark
forhandles

af CLAUS
DAMM A/S,
tilbyder nu de
Cryogeniske
Ultra Lav
Temperatur frysere (-140 °C og -150 °C) med kglemiddelmix
uden de forbudte HCFC og CFC komponenter.

Kravet om at opbevare cellelinier m.v. ved sa lave temper-
aturer er affgdt af, at forudseetningen for principielt

uendelig opbevaring kreever temperaturer under -133 °C
(det sakaldte "Glass Transition Point”).

Under denne temperatur ophgrer al kemisk, biologisk og
enzymatisk aktivitet.

Dansk forhandler af:

REVCO

thie future. ineide

For yderligere information,

kontakt venligst:

CLAUS DAMM A/S

Bakkegardsvej 202, DK-3050 Humlebaek, Danmark
Tel: +45 4916 3388,Fax: +45 4916 3330
mail@clausdamm.dk, www.clausdamm.dk

Varfor
behoOves en
partikelraknare?

Detta &ar en vanlig fraga som
stélls av personal som jobbar
inom farmaceutiska renrum.
cGMP anger klart och tydligt
varfor man ska méta och
overvaka mikrobiologisk
kontaminering och vilka
varden som ar tillatna.
Valdigt lite namns dock om
rutinmassig 6vervakning av
partikelnivaer. Sa varfor ska
jag gora det och vilket
mervarde ger det?

Denna artikel, som kommer
fran Malvern Instruments
Nordic AB, beskriver bland
annat foljande delar:

- GMP - Good Manufacturing
Practice

-Vad ar ett renrum och vilka
tillstand galler?

- Vilka farmaceutiska klasser
finns och vem utnyttjar dessa
nivaer?

- Hur kan man dvervaka
partikelrenheten i aseptiska
renrum?

Artikeln finns i sin helhet
pa RentFoRum under
rubriken Litteratur och
Forskning

Ventilator

Vi levererar kompletta renrum med filter,
renrumstak och vaggar samt alla

installationer efter kundens énskemal.

Vi utfor allt fran design, projektering, projektiedning
till service och underhall.

www. ventilator.se

tel 08 6811454, mobil 0709711454, fax 08 185062.

Du ar val med
pa Marknaden?

Soker du ny
personal?

www.rentforum.net




Hygienskoéterska Ann
Christin Hammarlund, en i
det team av skoterskor,
hygienlakare och hygien-
tekniker som bevakar
hygienen pa Universitets-
sjukhuset i Lund samt
sjukhusen i Helsingborg
och Angelholm.

Hygienteam en etablerad
expertgrupp i sjukvarden

Till foljd av den pa 60-talet harjande "sjukhussjukan” som orsakades av
stafylokocker (aureus) vaxte det fram en helt ny yrkesgrupp —
Hygienskoterskor. Da ett pionjararbete och idag en valetablerad expertgrupp

som arbetar 6vergripande i huvudsak med forebyggande atgarder men de
finns ocksa handgripligen tillhands vid akuta smittutbrott.

r

AerotechTelub kan som nordiska aterftirséljare
av AT Air Technigues produkier nu presentera
deras nya digitala Aerosolfotometer TDA-2H
nu med programyvara fir PC.

Fér mer information kontakta oss garma.
Pa var hemsida finner du adresser och
lelefonnummer Hill vara experter.

www.aerotechitelub.se/renhetsteknik

**Aerotechlelub

-

Ann Christin Hammarlund &r en av tre
hygienskoterskor pa Universitetssjukhuset i
Lund, med arbetsplatsen forlagd pa
vardhygieniska avdelningen i Lund.

Forebyggande insatser

-Var storsta uppgift ar forebyggande insatser
pa olika nivaer, séager Ann Christin och
fortsatter, alla som utbildas inom vardyrket far
en hygienutbildning. Konstigt nog ar det just
den grundldggande hygienmedvetenheten
som t e x god handhygien som kan vara
svarast att forankra och bibehalla hos
manga. Det ar ju sd att nar det val hander
nagot akut da forstar alla vikten av strikta
rutiner kring hygien.

Viktig kunskap

-Tank dig sjalv att det kommer in en akut
trafikolycka med manga 6ppna sar, patienten
ar inte kontaktbar, vi vet inget om patienten
eller om vilka eventuella smittor personen
kan bara pa. Da ar det viktigt att personalen



vet hur man bast skyddar sig mot eventuella
smittor men samtidigt kan ge patienten den
vard som det akuta laget kraver.

Det kan vara s att flera patienter blir
infekterade av samma bakterie pa en
avdelning. Da maste man agera snabbt.

Smittsparning

Vi gor en smittsparning. Man gor odlingar. Vi
forsoker i tiden bakat kartlagga forflyttningar
mellan avdelningar och Kkliniker for att hitta
smittkallan.

Nar allt ar kartlagt gor vi en utvardering, vad
gjorde vi ratt? Vad gjorde vi fel? Hur ska vi
gora nasta gang? Vi sammanstaller
instruktioner och metodbeskrivningar.

Daglig bevakning

Pa avdelningen haller man daglig
"bevakning” av bakteriefloran fran den
information man far fran avdelningar och
kliniker via laboratoriet. Sker det en odling
far vi genast besked och &ar standigt
uppmarksamma pa forandringar. Férutom
direkt akuta &renden ar mycket av arbetet
radgivande. Hygienskoterskorna ar

Ny kurs i Livsmedelshygien
Lund 17 - 18 maj

BioTekPro arbjuder an ny 2-dagarskurs f5r parsonal som
arbatar mad praktiska frigor kopplade till HACCP: Kursen
ger kunskapear om hur man pA bista it hanterar de alika
risker som uppkammer undar an riskanalys.

Kursens inmahall:
- Vilken rall har HAGC P | farhdllands till renhat och hygien
- Hur pivarkas livsmadal av olika féroraningar
- Nya ach snabba ma&tmatoder | farhallande till traditionella
- Basta ulfarmning av lokaler 15 att sikra hygianan
- Btadning och rengdfing - En del av produktionan
- Vilka arbatskladar ska man vilja och hur ska dassa skitas
- Hur moliveras parsonalen 15 att ta ansvar i hygienfragar

Kursledars Matts Ramstorp

Kursawglft:
SFK 6.500:- per deliagare inkuderands uncher,
kaife samt dokumentaion. Mans Slkommer.

Anmdining / Frigor:
HKontakin Camila Dahl
Tek: 040 - 13 82 50, Fax: 040 - 1372 50

camillaiiihlotelpro.sa
wanat blotelpro. se

"bollplank” till personalen om hur man ska
agera och hantera vissa typer av infektioner.

| "Hygienteamet” ingar aven hygienlakare och
med tanke pa den allt mer avancerade
utrustningen inom sjukvarden finns ocksa en
hygientekniker. Teamet ansvarar ocksa for
sjukhusen i Helsingborg och Angelholm, dar
det finns en hygienskoterska pa varje
sjukhus. Tillsammans har de stor erfarenhet
av bade 6ppen-, medicin- och akutvard.

For varje "smittutbrott”, pa 60-talet var det
som sagt sjukhussjukan, pa 80-talet AIDS
och nu senast SARS, sa hojs roster for 6kad
kontroll och 6kade hygienkrav.

Foljer industrins utveckling

-Generellt sett tittar man p& utvecklingen
inom industrin men det ar trots allt stor
skillnad pa att t ex tillverka lakemedel och ha
med levande méanniskor att gora. De nya EU-
kraven som &r pa gang kommer med alll
sakerhet att paverka oss, sager Ann Christin.

-Vikan byta hjartan och utféra andra otroligt
komplicerade operationer och vi kan aka till

"Hygienens fader”

Ignaz Philipp Semmelweis, 1818-65,
ungersk lakare, professor i Budapest
fran 1855. Semmelweis upptackte
sambandet mellan barnséngsfeber och
bristfallig handhygien i samband med
forlossning. Vid det sjukhus i Wien dar
han arbetade fanns tva
forlossningsavdelningar. Pa den ena
forloste medicine studerande kvinnorna,
ibland kort efter att de deltagit i
obduktioner. P4 den andra avdelningen
forloste barnmorskor. Dodligheten i
barnsangsfeber var tre ganger sa hog
pa den avdelning dar studenterna
forloste. Semmelweis visade att
dodligheten minskade drastiskt om
studenterna tvattade handerna fore
forlossningen. Forst efter hans dod, nar
man forstatt betydelsen av hygien och
aseptik inom sjukvarden, blev hans

teorier accepterade. (Kélla:Nationalencyclopedin)




manen men det ar svarare med de sma, sma
bakterierna och det stora hotet idag ar den
resistensutveckling hos bakterier och virus
som vi ser. Vi kanske inte kommer att kunna
behandla dessa infektioner med antibiotika
som vi tidigare framgangsrikt gjort.

-Jamfort med manga andra lander sa ligger
vi "bra till” i Sverige sett ur bakteriologisk
synvinkel. Dels foljer vi utvecklingen i évriga
varlden valdigt noga, dels har vii Sverige en,
globalt sétt, hdg hygienisk och social
standard som sé&kert bidrar.

I industrin kan man maéta partiklar och
bestamma olika renhetsklasser men pa det
privata, manskliga planet sa ar hygien nagot
valdigt kulturellt och socialt betingat.
Varderingar som kan vara svara att bryta
igenom och férandra.

| hygienteamets férebyggande arbete ingar
aven att delta i upphandlingar for att sékra att
man koper in bra material for bade patienter
och personal. Alla flergdngsmaterial bor t ex
tala varme.

Mikrobiologi for icke-mikrobiologer
Lund 13 maj
Stockholm 9 september

En grundifggande kurs i mikrobiologi 5 alla som inte har
nagan farmell utbildning inom omridet Kursen gar kunskap
om vilka mikroorganismerna &r, var de finns, hur de fGrdkar
sig samt hur man kan styra deras framfart Dessulom be-
handlas datektion och kontroll av mikrobiologisk ranhet

Kursens inmeahall:
- Mikrohi ol ogins historiska utveckling
- Var finns mikroarganismema
- Viatenskaplig indelning av mikroorganismer
- Mikrohial ogisk tilhwExt
- Bahov av fada, fukt ach temperatur
- Luftproviagning av mikroangani smer
- Yiprovtagning av mikroonganismar
- Desinfektion och sledlisaring

Kursledars Matts Ramstorp

Kuraawglft:
SFK 3500 - per datagare inkiuderands nch,
kaffe samt dokumentafion. Mans Slkommer.

Anmdining / Frigor:
Koniskin Camilla Dahl
Tek: 040 - 13 &2 50, Fax 040 - 1372 50

camillaifiiblotelpro.se
wana blotelpro. se

Pa 60-talet fanns det valdigt mycket
kemikalier inom sjukvarden for att halla
utrustningen ren. Men med storre
miljdmedvetenhet har man med hjalp av
mycket avancerad teknisk utrustning i princip
gatt tillbaka till den gamla "kokmetoden”.

Att studera ritningar vid nybygge och
ombyggnation ingar ocksa i arbetet, allt for
att inte bega misstaget att bygga in
hygienfallor.

Hygienteamets samlade expertis har manga
arbetsuppgifter och arbetar sjukhus-
Overgripande.

-1 det har yrket maste man ha lang praktisk
erfarenhet, vara lyhérd och diplomatisk. Men
det ar valdigt spannande att fa ett grepp om
helheten. Vi arbetar ju med patienternas och
personalens sékerhet och vi ska enligt lag
leverera en séker vard. Att arbeta med
manniskor och de problem som kan uppsta
pa ett stort sjukhus som Universitetssjukhuset
i Lund ar en utmaning, varje manniska ar
unik och det finns inte alltid givha ramar eller
l6sningar. Det sker standigt en utveckling att
forsta den fantastiska manniskokroppen.

Svensk professur i halsolara 1876

Amnet hygien fick i Sverige en vetenskaplig bas
da en professur i allman halsovardslara
inrattades vid Karolinska Institutet 1876. Hygien
omfattar i dag kunskapen om hur kemiska,
fysikaliska och biologiska faktorer i miljon
paverkar halsotillstdndet. Under 1960- och 70-
talen stod de kemiska faktorerna i centrum,
men fysikaliska och biologiska miljéfaktorer
tilldrar sig nu ett 6kat intresse. Problemet miljo
och hélsa beror inte alltid p& nedsmutsning eller
férekomst av giftiga substanser. Sjukdomsrisk
kan ocksa uppkomma till foljd av brist pa olika
amnen i miljon, t.ex. jodbrist, som ger upphov till
struma. | den moderna fédan kan alltfor laga
halter av sparamnen, t.ex. selen och
magnesium, leda till 6kad risk for cancer och
hjart—karlsjukdomar. Benamningen hygien har
successivt ersatts av termen miljdmedicin, som
beskriver &mnets medicinska inriktning med

anknytning till miljéfaktorer i vid bemarkelse.
(Kéalla: Nationalencyclopedin)



januari 2005.

Livsmedelshygien 2004

Forst ut pa plan var Lennart Wikstrém fran
Cultimedia Information AB. Titeln pa
foredraget var "Sparbarhet och tillit till
livsmedel”. Lennart menade att den "Svenska
modellen” &r i kris och visade pa strategier
for livsmedelssékerhet. Bland dessa
strategier framkom att man kan skapa tillit
bland konsumenterna genom den sa kallade
transparansstrategin. Framst innebar detta
att man har ett integrerat synsatt, att man
sékerstaller kvalitets- och hygienmetoder,
etablerar standarder och gor ett atagande
mot kunder och konsumenter som bygger pa
sparbarhet framat saval som bakat.

Renrumskurser

En ulbildning far alla som arbatar | allar med renfum. To-
talt bestér kursan av tre delsteq. Du kan vilja att gé alla
stegen alismalivi ett ellar v, baroanda pi vilken kom-
petans Du vill skaffa Dig. Du bli d& antingan Certifierad
Renrumso peratir aller Certifierad Renrumstekniker

Steg 1
Behandiar hetheden - Hur mannikan pdverkar renheten

Steg 2
Bahandlar proceasranhat - Vatten, nga och procesadesign
Steg 3
Behandiar produkirenhet - Flteering och sterlisering

Kursplan

24 - 28 maj

6 - 8 saplambear
11 - 13 oktobar
15 - 17 november

Lund

Stockhalm
Stockhalm
Stockhalm

Steg 1
Stag 1
Stag 2
Stag 3

Kursledare Matts Ramstorp

Huraawglft:
SEK 8.000:- per delsteq och deliagarse inkuderande mcher,
kaffe samt lrobdcker. Moms tilkommer.

Anméining | Frigor:
HKoniskts Camilla Dahl
Tek: 040 - 13 82 50, Fax: 040 - 1372 50

camilafiibiotelpro.sa
wanai blotelpro.se

Tema Livsmedelshygien firade 10-arsjubileum den
23 — 24 mars pa Hilton i Malmo. Totalt deltog 155
personer som tillsammans fick lyssna pa 14
foredrag. Forutom foredragen fanns 21 utstéllare
pa plats.De foredrag som presenterades hade en
ganska stor spannvidd. Mycket kretsade dock kring
HACCP och sparbarhet, framst med tanke pa den
annalkande EG-forordningen som galler fran den 1

Patrick Gustafsson och Barbro
Sundstrém fran SIK AB gav en
uttdmmande presentation av den nu fardiga
"Framtidens Livsmedelsfabrik”. Framtidens
livsmedelsfabrik ar en strategisk bas for
utvecklingen vid de svenska
livsmedelsforetagen dar man har unika
mojligheter att utveckla, prova samt
demonstrera nya, flexibla produktions-
upplagg och hygiensystem. Férutom denna
presentation talade Patrick ocksa om ett
projekt som drivits pa SIK om hygieniska
material for golv och vaggar, som bland
annat innefattade fogningsmaterial, ex vis
silikon.

Margareta Johannesson fran Almondy
AB, gav en malande beskrivning av sin
verksamhet i Goteborg. Foredraget hade
titeln "Produktsékerhet hos Aimondy AB”.
Margareta beskrev i detalj hur man ser pa
produktsékerhet genom att ta upp fragor som
"Hur har vi kommit dit vi &r idag”, "Hur arbetar
viidag” samt "Hur planerar vi for framtiden”.
Som en knorr pa sitt féredrag bjods
deltagarna efter forelasningen pa den
senaste produkten fran Almondy,
"Snickerstarta”.

Mikrobiologi &r nog en av de programpunkter
som man aldrig kan fa nog av.
AnnaBlucher, Kalmar Hogskola, gav
deltagarna en mycket tydlig och
underhallande presentation med titeln
"Mikrobiologisk provtagning efter rengéring”.
Anna patalade hur viktigt det &r att ha en bra
mojlighet att kontrollera renheten efter
avslutad reng6ring och presenterade ett antal
olika metoder och tekniker. Bland dessa
modernare och snabbare metoderna fanns
ATP-metoden, HYRISE-metoden dar man



mater NAD-NADH, NADP samt NADPH. Det
stora problemet ar att det inte finns nagra
faststallda gransvarden for mikrobiologisk
renhet, forutom sterilitet naturligtvis. Alla
gransvarden maste respektive foretag sjalv
satta i forhallande till sin HACCP-plan.

Den forsta dagen avslutades med ett bejublat
foredrag av Mats Ekeberg fran Cloetta
Fazer Produktion AB. Mats ar
hygiensamordnare vid foretaget och har
under flera ar arbetat med att fa personalen
att arbeta korrekt och framfor allt att fa alla att
kanna en delaktighet. Detta arbete har drivits
i form av personalgemensamma aktiviteter,
allt fran stora staddagar till att finna fel eller
potentiella kallor for fel i produktionen. Som
en kort sammanfattning kan man konstatera
att Cloetta Fazer Produktion har kommit
mycket langt i detta arbete.

Onsdagen borjade med ett amne som manga
har funderingar 6ver. Joakim Stenstrém
fran ProSanitas AB hdll ett féredrag med
titeln "Samordning av produkt-, kvalitets- och
miljéledningssystem inom
livsmedelsindustrin”. Joakim gav en tydlig bild
av de olika delarnai livsmedelskallan kopplat
till de olika tillampbara standarder som finns.
Dessutom datiden saval som nutiden da det
gdller vilka standarder som olika
industrigrenar arbetar med, innefattande
GMP, HACCP, GFSI, BRC, ISO 14001 och
ISO 9001:2000. Deltagarna fick en grundlig
genomgang av vilka standarder som &r
gemensamma mellan de olika systemen.
Temadagar utan rengdring gar inte att
arrangera. Thomas Rosengren fran
Hygienutveckling AB presenterade hur
man arbetar med "Kvalitetssakring av
lokalvard”. Det Thomas tycker ar viktigt att
patala ar att rengdring ar "det forsta skiftet”
under en produktion och maste utféras enligt
de planer som finns for rengéringsobjektet.
Myndighetskraven éandras helatiden. Detta
gav Per Nilsson fran Profox AB en tydlig
bild av i sitt foredrag "Nya skarpta
myndighetskrav”. Per inledde med "De kriser
som uppkom pa livsmedelsomradet under
1990-talet har medfort att det ar ndédvéandigt
att faststélla strangare sékerhetsnormer for
livsmedelskéllan som helhet”. Vidare talade

Per om EU’s Grénbok som offentliggjordes
1997, EU s Vitbok som offentliggjordes
2000, EG-férordningen (178/2002) som
utgor basen i den nya
livsmedelslagstiftningen. For framtiden galler
att man ska ha en hog livsmedelssakerhet i
hela kedjan — Fran primarproducent till
konsument. Sakerheten ska grunda sig pa
riskanalys och forsiktighetsprincipen ska
tillampas.

Matts Ramstorp, BioTekPro AB holl
darefter ett féredrag "Vatten, anga och
tryckluft — Renhetskrav”. | detta foredrag
beskrev Matts hur man kan rena vatten, anga
och tryckluft samt vilka renhetsnivaer som
finns. Speciellt for anga har det hant en hel
del p& senare ar. Totalt finns fyra vedertagna
renhetsnivaer: Fabriksanga, filtrerad anga,
"Culinary Steam”, samt tva typer av renanga.
For tryckluft finns en ISO-standard som ger
mojlighet att bestdmma renhet hos detta
medium, med avseende pa olika typer av
fororeningar.

ATP-metoden har vidareutvecklats! Arne
Lundin, BioThema AB beskrev detta i sitt
foredrag "Forenklad egenkontroll av
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rengoring och hygien med ny snabbmetod”. Metoden baseras pa den
traditionella ATP-metoden och har utvecklats vidare sa att man inte enbart
mater mangden ATP utan aven "nedbrytningsprodukten” AMP. Genom att
AMP finns i cirka 10 ganger sa hog koncentration som ATP far man ett
kraftigare matutslag, vilket leder till att matutrustningen fér ATP —AMP kan
tillverkas enklare och darmed till en lagre kostnad.

RentFoRum och nattidningen AbsolutRent presenterades av
Christine Malmsjd. Christine berattade om natverkets uppkomst och
framfor allt dess enorma utveckling sedan starten i slutet pa augusti forra
aret. Antalet prenumeranter pa nattidningen okar hela tiden samtidigt som
antalet nya "sidor” 6kar. Bland de nyheter som Christine presenterade
fanns rubriken "K6p och Salj” dar man kan lagga in t ex begagnande
produkter till forsaljning alternativt annonsera efter nagon produkt i de fall
da man inte 6nskar képa helt nytt. En annan nyhet &r rubriken
"arbetsmarknaden” dar féretag och organisationer kan stka efter
personal.

Matts Ramstorp hade darefter en presentation déar han beskrev sin
forskning vid Ingvar Kamprad Design Center pa Lunds Tekniska
Hogskola. Matts berattade om projektet med testning av renrumsklader,
dar han tror att det ska finnas en kommersiellt tillganglig testutrustning
inom 18 manader. Ett examensarbete som presenteras inom kort har haft
for avsikt att studera hur mycket partiklar som vi manniskor egentligen
slapper ifran oss. Dessutom presenterade Matts mycket goda resultat
fran en forstudie som bedrivits tillsammans med FlaktWoods AB dar
man introducerar ventilationsluft pa ett helt nytt satt.

Matts fortsatte darefter med att demonstrera olika tekniker for att gora sa
att personal blir mer motiverade att arbeta efter rutiner och instruktioner.
Dessa tekniker behandlade allt fran handrenhet i samband med handtvétt,
kontroll av rengoring av olika ytor samt olika sétt att finna sa kallade
"smutsfallor”.

Tema Livsmedelshygien 2004 avslutades med ett foredrag som bade
blickade bakat och inte minst framat. Evert Brand fran Brand
Consulting AB hdll avslutningsféredraget "Trender inom livsmedel och
gastronomi som paverkar var framtidsplanering”. Evert arbetar med den
svenska livsmedelsindustrin for att f& exporten av svenska produkter att
oka. Nyss hemkommen fran USA hade Evert mycket att beratta. Han
diskuterade varumarken och olika satt att bygga dessa. Hur kan man na
konsumenterna? "Slaget om konsumenten star i butiken”. "Handeln styr
mycket och de allra flesta kdpbeslut sker direkt i butiken”.

Det ar vikigt att foretaget har en varumarkesstrategi. Foretagets
verksamhet maste vara varderingsdriven. Darfor ar grunden for allt
varumarkesarbete att man svarar pa fragan "Vad star vi for?”
Avslutningsvis visade Evert pa en del nyheter som han tror kommer att
komma till oss i Sverige inom kort.

www.rentforum.net
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Nytt koncept for tillférsel av ventilationsluft

Pa IKDC vid Lunds Tekniska Hogskola har en forstudie genomforts for att
utvardera ett helt nytt satt att tillféra ventilationsluft till
rena lokaler. FlaktWoods AB har utvecklat ett don
for luftbehandling, ELEA, for att passa i industriella
applikationer med krav pa en hdgre renhetsniva
inom lakemedels-, elektronik- samt plastindustrin.
ELEA ar ett deplacerande don med integrerad
tilluft, cirkulationsluft samt franluft. Donet ar forsett
med HEPA-filter for bade tilluft och recirkulationsluft,
vilket ger en vasentligt 6kad luftkvalitet i lokalen.
Franluften ar ocksa HEPA-filtrerad.

Forstudien, som utforts av personal fran IKDC, har utforts i ett forsoks- och
demonstrationsrum hos FlaktWoods i J6nkdping. | detta rum kan man studeratre
grundlaggande principer vid tillférsel av ventilationsluft:

Traditionellt omblandande system

Floormaster-systemet med deplacerande fléde

ELEA-systemet enligt ovan

Studierna genomférdes genom att studera mangden partiklar som finns
suspenderade i rumsluft. Matningarna utférdes med traditionella optiska
partikelraknare respektive Aerodynamic Particle Sizer.

Diagrammet visar resultaten fran matningar med optiska partikelraknare
placerade pa olika hojder i en lokal.

Har syns tydligt vilken effekt som ELEA-systemet har att skapa en 6kad renhet i
arbetsomradet.

Partikelkoncentrationen pa tre olika hojder i rummet méatt med OPC-instrument.
Vid tiden 5 minuter startades en partikelgenerator och fram till tiden 50 minuter &r
rummet ventilerat med ELEA-systemet. Darefter & rummet ventilerat med
traditionellt omblandad ventilation, fram till tiden 77 minuter da partikelgeneratorn
stéangdes av.

Partikelkoncentrationen uppmaétt pa tre olika hojder
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